2024

Antipasti:
Insalatina di mare con tonno seppia, gamberi e polipo su
crema di patate
Spada fumé con salsa lime su sarset
Carpaccio di vitello con Castelmagno e dressing di sedano
Flan di patate panceita e Raschera e nocciole tostate
Canape di cotechino con lenticchie

Primi Piatti :
Risotto ai frutti di mare
Ouadrotti di Toma Blu e nocciole Piemonte

Secondi piatti
Scamone al Porto e funghi Porcini con patate lunetta

Dessert
Tronchetto natalizio
Vini : Dolcetto, Barbera, Arneis, Prosecco
€60,00
Manu bimhbi € 20,00




